
                          

 Sonntagskarte 
 

17.03.2024 
      
 
 

   Vorspeisen / Suppen 
 

Kleiner Beilagensalat m. Hausdressing € 5,50 
Kohlrabicremesuppe mit Brotcroutons € 5,50 

Pfannkuchensuppe € 5,50 
 

Vegetarisch  
 

Käsespätzle hausgemacht mit Röstzwiebeln und kleinem Salat € 13,90 
Spinatknödel mit abgeschmolzene Zwiebeln und Salat € 13,90 

 

Salatempfehlung 
 

Gebratene marinierte Putenstreifen auf großem Salat mit Hausdressing € 15,90 

Großer Salat mit gebratenen Rinderlendenstreifen und Balsamicodressing € 16,90 
 

Unsere Fischgerichte 
 

Saiblings- und Zanderfilet vom Grill mit Mediterranem Gemüse und Salzkartoffeln € 24,30             
                                    

Unsere Klassiker – Schmankerl 
 

Zwiebelrostbraten vom Beirieder Rind mit Bratkartoffeln,  
Röstzwiebeln und Bratensauce € 23,90 

 
Ochsenbraten mit gemischte Knödel und Blaukraut € 19,90 

 
Kalbsrahmbraten mit hausgemachten Spätzle € 24,90 

 
¼ frische Ente mit Kartoffelknödel und Blaukraut € 18,00 

 
Ofenfrischer Schweinebraten mit zwei Semmelknödel und Krautsalat € 17,40 

 
 „Schwabenteller“ Schweinefiletmedaillons vom Grill mit Käsespätzle  

Röstzwiebeln und Champignonrahmsauce € 18,50 
 

Cordon bleu vom Schwein mit Pommes € 18,50 
 

Wiener Schnitzel vom Schwein mit Pommes € 16,50  
 

Dessert 
 

Erdbeerpalatschinken mit Vanilleeis und Sahnetupferl € 8,-  
Apfelstrudel mit Vanillesauce € 8,00 

Eisbecher drei Kugeln Eis nach Wahl (Vanille, Schoko, Erdbeer) € 6,70 
 

Laut der Lebensmittelinformationsverordnung erhalten Sie auf Wunsch die Liste der 14 Zutaten und Stoffe die Allergien und 
Unverträglichkeiten auslösen können. Wir weisen darauf hin, dass wir alle in der Liste genannten Zutaten verarbeiten.  

Unsere Termine: 
 

Ostersonntag nur Mittagstisch 
Bitte reservieren Sie rechtzeitig 

 
Karfreitag/Ostermontag geschlossen 

 


