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0,5 Itr, 6,3 % Vol. € 5,40

kkkk

Vorspeisen / Suppen 06.10.2026 Frischer roter und weier
Kleiner gem. Gartnersalat mit Hausdressing € 6,00 Fraglklszhzell'tFedervgloﬁer
Abgeschmolzene Brotsuppe € 6,00 ) as v, r_. ’ .
Kiirbiscremesuppe mit gerésteten Kiirbiskernen € 7,00 Weingut Schmitt Bergtheim

Pilzrahmsuppe mit Speckstreifen € 6,00

Stocker’s Schnitzel Abend

Alle Varianten vom Schwein und paniert, auf Wunsch auch natur gebraten € 16,00 / Pute € 17,00

,Wiener Schnitzel“ mit Kartoffelsalat
,Bauernschnitzel“ mit abgerosteten Knédeln und Bratensauce
,»Pfefferschnitzel” mit hausgemachten Spatzle
»Fitnessschnitzel“ mit Salat und Hausdressing

Vegetarisch

Kurbisrisotto mit Bergkadse und Blattsalat € 15,50
Kaseschupfnudeln mit kleinem Salat € 15,50

Salatempfehlung

Gebratene Rinderlendenstreifen auf gro3en Gartnersalat mit Balsamicodressing € 20,80
Gebratene marinierte Putenstreifen auf grol3en Gartnersalat mit Hausdressing € 15,90
Feta mit Oliven und Peperoni auf gro3en Gartnersalat mit Hausdressing € 16,50

Fischgericht des Tages
Zanderfilet vom Grill auf Kurbisrisotto mit Bergkase € 25,90

Unsere bekannten Schmankerl

Ofenfrischer Schweinebraten mit gemischten Knodeln € 16,90
Portion Krautsalat € 4,50

Wies n Bier Gulasch mit Kartoffelstampf € 15,50
Hirschgulasch mit hausgemachten Spatzle und Preiselbeeren € 23,90
Zwiebelrostbraten mit Bratkartoffeln, Rostzwiebeln und Bratensauce € 27,90
Ochsenfetzen von der Rinderlende in Pfeffer-Cognac-Rahmsauce mit Bauernrosti € 27,90

»Schwabenteller” Schweinefiletmedaillons vom Grill mit Kasespatzle, Rostzwiebeln
und Champignonrahmsauce € 20,90

Gemischter Braten (Schwein + Kalb) mit hausgemachten Spatzle € 23,90
Saures Kalbslingerl mit Semmelknddel € 13,90
Dessert — StiiRe Sachen mit Liebe gemacht

Affogato mit Vanilleeis € 4,20
1 Apfelkucherl mit einer Kugel Eis nach Wahl € 4,90

Lebensmittelinformationsverordnung erhalten Sie auf Wunsch die Liste der 14 Zutaten und Stoffe die Allergien und
Unvertraglichkeiten auslésen kénnen. Wir weisen darauf hin, dass wir alle in der Liste genannten Zutaten verarbeiten.



