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Kleiner gem. Gartnersalat mit Hausdressing € 6,00
Abgeschmolzene Brotsuppe mit Rostzwiebeln € 6,00

Kiirbiscremesuppe mit Kiirbiskernol € 7,00
Rinderkraftbriihe mit Pfannkuchenstreifen € 6,00

Vegetarisch

Angebot im November
Glas Silvaner aus Franken
0,2l fiir nur € 4,90
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Wir freuen uns auf Euch!

Sellerieschnitzel mit Kartoffelsalat und Salatbouquet € 15,50

Kurbisrisotto mit Blattsalat € 15,50

Salatempfehlung

Gebratene Rinderlendenstreifen auf grol3en Gartnersalat mit Balsamicodressing und Kerndl-

Brotcroutons € 20,80

Gebratene marinierte Putenstreifen auf groRen Gartnersalat mit Hausdressing € 15,90

Fischgericht des Tages

Zanderfilet vom Grill auf Kirbisrisotto € 25,90

Unsere bekannten Schmankerl

2 Schweinehaxe mit gemischte Knodel € 16,90
Ofenfrischer Schweinebraten mit gemischte Knodel € 16,90

Portion Blaukraut € 4,50

Wiener Schnitzel vom Kalb mit Kartoffel-Gurkensalat und Preiselbeeren € 26,90
Zwiebelrostbraten mit Bratkartoffeln, Rostzwiebeln und Bratensauce € 27,90
Ochsenfetzen von der Rinderlende mit Pfeffer-Cognacrahmsauce und Bauernrosti € 27,90

»Schwabenteller” Schweinefiletmedaillons vom Grill mit Kasespatzle, Rostzwiebeln und

Champignonrahmsauce € 20,90

Jagerbraten vom Schwein mit hausgemachten Spatzle und Champignonrahmsauce € 18,40

Hackbraten mit hausgemachten Spatzle, Karottengemuse und Bratensauce € 16,90
Schweineschnitzel ,,Wiener Art“ mit Pommes € 16,90

Gebackene Schweinehaxe mit Kartoffel-Gurkensalat und Bratensauce € 14,50
Enten Grostel mit Entenfleisch, Kartoffeln, Zwiebeln, Entensauce und Spiegelei € 14,50
Saures Kalbslungerl mit zwei Semmelknodel € 13,90

Dessert — StiiRe Sachen mit Liebe gemacht

Affogato mit Vanilleeis € 4,20

1 Apfelkiicherl mit einer Kugel Eis nach Wahl € 4,90
[ ] Lauwarmes hausgemachtes Apfelkompott mit 2 Kugeln Vanilleeis und Sahne € 6,50

Lebensmittelinformationsverordnung erhalten Sie auf Wunsch die Liste der 14 Zutaten und Stoffe die Allergien und
Unvertraglichkeiten auslésen kénnen. Wir weisen darauf hin, dass wir alle in der Liste genannten Zutaten verarbeiten.




