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Vorspeisen / Suppen 29.09.2026 Frischer roter und weier
Frankischer Federweiller
Kleiner gem. Gartnersalat mit H d i
g it Hausdressing € 6,00 Glas 0,2 Itr. € 4,50

Stocker’s Schnitzel Abend

Alle Varianten vom Schwein und paniert, auf Wunsch auch natur gebraten € 16,00 / Pute 17,00

,Wiener Schnitzel“ mit Kartoffelsalat
»Fitness Schnitzel“ mit Salat und Hausdressing
,Rahmschnitzel“ mit Spatzle

Vegetarisch
Sellerieschnitzel mit Kartoffelsalat und Salatgarnitur € 15,50

Salatempfehlung
Gebratene Rinderlendenstreifen auf gro3en Gartnersalat mit Balsamicodressing € 20,80

Gebratene marinierte Putenstreifen auf grol3en Gartnersalat mit Hausdressing € 15,90

Gebackenen Feta mit Oliven und Peperoni auf grolien Gartnersalat mit Hausdressing € 16,50

Fischgericht des Tages
Zanderfilet vom Grill auf Karotten-Lauchgemuse mit Salzkartoffeln € 25,90

Unsere bekannten Schmankerl

Ofenfrischer Schweinebraten mit gemischte Knodel € 16,90
Portion Krautsalat € 4,50
Portion Blaukraut € 4,50

Zwiebelrostbraten mit Bratkartoffeln, Rostzwiebeln und Bratensauce € 27,90
Kalbsrahmbraten mit hausgemachten Spatzle € 25,90

Schweinefiletmedaillons vom Grill mit Pfifferling-Rahmsauce und Bauernrosti € 21,90
Schweinelendchen ,Allgauer Art“ mit hausgemachten Spatzle und Kaserahmsauce € 15,90
Jagerbraten vom Schwein mit hausgemachten Spatzle € 18,40

Bergbauernschnitzel mit rohen Schinken und Bergkase gefiillt dazu Kartoffelsalat € 19,50
Cordon bleu vom Schwein mit Pommes € 18,50
8 Stiick Nurnberger Rostbratwiirste auf Sauerkraut € 11,90

2 Stiick Fleischpflanzerl mit Kartoffelsalat und Bratensauce € 13,90
Saures Kalbslungerl mit Semmelknodel € 13,90

Dessert — StiiRe Sachen mit Liebe gemacht
Affogato mit Vanilleeis € 4,20
1 Apfelkucherl mit einer Kugel Eis nach Wahl € 4,90

Lebensmittelinformationsverordnung erhalten Sie auf Wunsch die Liste der 14 Zutaten und Stoffe die Allergien und
Unvertraglichkeiten auslésen kénnen. Wir weisen darauf hin, dass wir alle in der Liste genannten Zutaten verarbeiten.



